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Zatacznik nr 1 do SIWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga obejmuje przygotowanie i dostarczenie gotowych positkow dla pensjonariuszy
Dziennego Domu Seniora w Pietrowicach Wielkich uczestniczacych w projekcie ,,Dobra pora
na aktywnego Seniora” w okresie od 01 lutego 2021 do 31 grudnia 2022”

1. Wymagany termin realizacji: od dnia 01.02.2020 r. do 31 grudnia 2022 r.

2. Usluga cateringu obj¢ta przedmiotem zamdwienia bedzie wykonywana w dni robocze
od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni
wolnych od zaj¢¢ w Dziennym Domu Seniora, o ktérych Wykonawca zostanie
powiadomiony w terminie minimum 2 dni roboczych z wyjatkiem sytuacji
wyjatkowych — udokumentowanych przez Zamawiajacego np. konieczno$¢ czasowego
zamknigcia Dziennego Domu Seniora przez stuzby sanitarne, czy spowodowanego
sytuacjami niezaleznymi od Zamawiajacego.

3. Zamawiajacy szacuje, ze liczba dostarczanych positkéw w czasie trwania umowy moze
wynies$¢: 7305 porcji $niadania, 7305 porcji obiadowych,

4. Wielkos¢ dostaw ma charakter szacunkowy, w zaleznosci od frekwencji pensjonariuszy
Dziennego Domu Seniora w ramach projektu ,,Dobra Pora na Aktywnego Seniora”,
moze ulec zmniejszeniu oraz nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez
Wykonawce jakichkolwiek roszczen.

5. Godziny wydawania positkow:

godz. 10:00 - 10:30 - $niadanie
godz. 13:00 - 13:30 - obiad

Godziny wymienione powyzej sg godzinami wydawania positkow - na Wykonawcy
cigzy obowigzek takiej organizacji dostaw aby wydawanie positkow odbyto sie
o ustalonych porach.

Zamawiajacy zastrzega, iz godziny wydania positkow w szczegdlnosci obiadu moga

ulec zmianie. Istnieje mozliwo$¢ dostosowania godzin dostarczania positkow

do uzasadnionej propozycji Wykonawcy (rozbiezno$¢ maksymalnie do 15 minut).
6. Dostarczane positki winny spetnia¢ nastgpujace warunki:

— positki powinny uwzglednia¢ zapotrzebowanie kaloryczne osob w wieku powyzej
65 lat oraz uwzglednia¢ zasady zywienia i dietetyki,

— jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac¢ si¢ w tym
samym tygodniu,

— $niadanie winno by¢ w postaci wyrobu piekarniczego miedzy innymi rogalika, butki
maslanej, kotaczyka lub w postaci owocéw przy uwzglednieniu owocoOw
sezonowych,

— w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z daniem migsnym

lub rybnym,
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— potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, posiadajacych aktualne terminy wazno$ci, nabytych w zrodtach
dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych -
konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,
zmniejszenie zuzycia soli na rzecz naturalnych przypraw ziotowych,

— w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i1 duszone,
okazjonalnie smazone,

— w przypadku dan migsnych nalezy unika¢ mi¢sa przetworzonego (mielone) na rzecz
catych sztuk miesa, wyklucza si¢ uzywania produktéw typu instant oraz gotowych
produktéw np.: mrozone pierogi, gotabki, klopsy, uzywania produktow typu
mastopodobnych, seropodobnych, wedliny w swoim skfadzie maja zawieraé
powyzej 80% migsa, nie moga zawiera¢ dodatkow skrobi 1 soi, wykluczone jest
mi¢so MOM (migso odkostnione mechanicznie),

— wyklucza si¢ stosowania produktow z glutaminianem sodu, produktow
z zawarto$cig barwnikow, konserwantow i zaggszczaczy szkodliwych dla zdrowia,

— do przygotowania positkow zalecane jest stosowanie thuszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie thuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw
1 owocow, w tym takze nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz,

— kazdy pojedynczy obiad powinien by¢ dostarczony w jednorazowym opakowaniu
styropianowym.

Jadlospis winien by¢ przygotowany i1 podpisany przez osobe posiadajaca odpowiednie

uprawnienia, tj. dietetyka lub technologa zywienia.

Wykonawca winien przedstawi¢ do umowy jadlospis na okres 6 miesigcy od daty

podpisania umowy dot. realizacji przedmiotu zamowienia, rozpisany na dekady wraz

z gramaturg positkéw (1 dekada obejmuje okres 10 dni). Jadlospis winien by¢

przygotowany przez dietetyka lub technologa Zywienia.

Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych

do przygotowania positkéw produktéw i surowcoOw wraz z nazwami producentow.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do ograniczenia stosowania produktéw przetworzonych

na poczet innych wartosciowych produktow odzywczych.

W jadlospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogdlnej, jarskiej, bezmlecznej,

bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zaleznos$ci od indywidualnych potrzeb

uczestnikow projektu ,,Dobra pora na aktywnego Seniora” zgodnie z informacja
otrzymang od Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do:

— zapewnienia ilo$ci positkow zgodnej z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien
przez Zamawiajacego.

— przygotowywania positkow zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami
prawa.

— przygotowania positkow zgodnie z zasadami okre§lonymi w ustawie dnia
25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (t. j. Dz. U. z 2020 r. poz.
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2021) Iacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia
29.04.2004 r. w sprawie higieny zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia
30.04.2004r.).

— przygotowywania positkow o najwyzszym standardzie na bazie produktow
najwyzszej jako$ci, zachowujac jako$¢ i estetyke wykonania zgodnie z normami
HACCEP oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

— przy planowaniu positkdow uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow.

— przechowywania zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnos$ci
przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80,
poz. 545 ze zm.) probek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych
1 dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie tych probek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produkcji i jako$ci wykonywanych

ushug.

— dostarczania positkow na wlasny koszt i ryzyko, wlasnym transportem spetniajgcym
warunki sanitarne w specjalistycznych termosach gwarantujacych utrzymanie
odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych positkow - zgodnie
Z przepisami prawa,

— odbierania odpadow pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu
pojemnikach.

Przygotowane positki powinny posiada¢ temperatur¢ zgodng z wymogami: temperatura

drugiego dania 65°C, ptynow 80°C, a maksymalna temperatura produktow zimnych

(suréwki) 15°C. Odbior miesigczny dostarczonych positkow potwierdzony bedzie

kazdorazowo protokolem ich dostarczania, z wyszczegdlnieniem ilosci dostarczonych

positkow, podpisem upowaznionego pracownika Zamawiajacego oraz Wykonawcy.

Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP oraz

HACCP, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie

za zywienie przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jako$ciowymi opisanymi

dla przedmiotu zamdwienia.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce

podczas wykonywania przedmiotu zaméwienia.

Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany jest do przygotowania

dodatkowego zestawu positkow do wgladu 1 kontroli dla Zamawiajacego. Wykonawca

zostanie poinformowany o kontroli z 1 dniowym wyprzedzeniem przez

Zamawiajacego. Ponadto przedstawiciel Zamawiajacego ma prawo kontrolowaé

w kazdej chwili rodzaj i jakos$¢ produktow, z ktérych beda sporzadzane positki, a takze
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przestrzeganie przez Wykonawce 1 jego pracownikéw wymogéw wynikajacych
Z umowy, SIWZ oraz z przepiséw dotyczacych produkc;ji i jakosci §wiadczonych ustug.
Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci i
jakosci podlega¢ beda wymianie na koszt Wykonawcy.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrédet
w czasie zgodnym z niniejszg SIWZ

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilo$ci dostarczanych positkow zgodnie
z aktualnym stanem osobowym projektu ,,Dobra pora na aktywnego Seniora” — 0 czym
zamawiajacy powiadomi Wykonawce co najmniej 2 dni robocze wczesniej

Cena brutto jednodniowego positku dla jednej osoby winna zawiera¢ koszt
przygotowania i dostarczenia positku.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ograniczenia przedmiotu zaméwienia w zakresie
ilosciowym, w przypadku gdy z powoddéw ekonomicznych, biezacych potrzeb
lub innych nie bedzie to lezato w interesie Zamawiajacego. W zwigzku z ograniczeniem
przez Zamawiajacego przedmiotu zaméwienia Wykonawcy nie beda przystugiwaty
zadne roszczenia z tytulu zmniejszenia zamowienia w stosunku do Zamawiajacego.
Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow.



